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Idee Regalo
di Galli Gabriele



Gentile cliente,

Il DONO IDEALE è quello che esprime prestigio ed eleganza per 

chi lo offre, soddisfazione e godimento per chi lo riceve.

La selezione curata da OTTIMA ANNATA realizza tutto ciò, 

proponendo soluzioni per ogni esigenza, per un piccolo pensiero 

o per un regalo importante.

L’attività di distribuzione di Ottima Annata garantisce un’ampia 

scelta tra vini e distillati di primissimo ordine, accostati ad alcuni tra 

i migliori prodotti gastronomici ed artigianali. 

                 Enologo Dott. Gabriele Galli

di Galli Gabriele
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ENOGASTRONOMIA



Cielo

Enogastronomia

CIELO 

LUCI

ASTRO

COMETA

MUSCHIO 

RUSCELLO

MULINO

Moscato Prov. di Pavia IGT vivace tappo raso (F.lli Guerci) 
”C(i)occole” Biscotti al cioccolato fatti a mano 230 gr (La Corte di Raffaello)

Morellino di Scansano DOCG (Podere Casina)   
Olio Extra Vergine ”San Felice” Estratto a freddo 0,5 lt (Frantoio Bonamini)

Chianti DOCG (Fattoria di Piazzano)   
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 

Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Aceto Balsamico di Modena IGP 0,5 lt (Frantoio Bonamini)

Moscato Giallo Passito ”EGO” Vigneti delle Dolomiti (Cantina Mori Colli Zugna)
””C(i)occole” Biscotti al cioccolato fatti a mano 230 gr (La Corte di Raffaello)

Cuvèe del Casato spumante extra dry (Montagner)  
Salatini con sale alle erbe aromatiche di Cervia 230 gr (La Corte di Raffaello)
Moscato Prov. di Pavia IGT vivace tappo raso (F.lli Guerci) 
”C(i)occole” Biscotti al cioccolato fatti a mano 230 gr (La Corte di Raffaello)

Syrah Sicilia IGP (Funaro)    
Giardiniera in extravergine d’oliva 280 gr (Frantoio Bonamini) 
Olive snocciolate in olio extra vergine 200 gr (Frantoio Bonamini) 
Salatini con sale alle erbe aromatiche di Cervia 230 gr (La Corte di Raffaello)



Cielo



Grotta

Enogastronomia

SENTIERO

GIACIGLIO

FOCOLARE

ANGELI

GROTTA 

Greco di Tufo DOCG (Az. Agr. La Casa dell’Orco)  
Olio Extra Vergine Biologico varietà Nocellara Sicilia 0,5 lt (Funaro)  
Giardiniera in extravergine d’oliva 280 gr (Frantoio Bonamini)

Dolcetto Langhe DOC (Az. Agr. Roccasanta)   
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Aceto Balsamico di Modena IGP 0,5 lt (Frantoio Bonamini)

Merlot “Formigher” Trentino DOP (Cantina Mori Colli Zugna)
Olio Extra Vergine Biologico varietà Nocellara Sicilia 0,5 lt (Funaro)  
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 

Bonarda Oltrepò Pavese DOC (F.lli Guerci)   
Olio Extra Vergine “San Felice” Estratto a freddo 0,5 lt (Frantoio Bonamini) 
Salame filzetta puro suino legata a mano 500 gr (Salumificio Castelli)
Salatini con sale alle erbe aromatiche di Cervia 230 gr (La Corte di Raffaello)

Pinot Grigio Trentino DOC (Cantina Mori Colli Zugna)  
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Speck 0,5 kg (Salumificio Castelli)   
Olive snocciolate in olio extra vergine 200 gr (Frantoio Bonamini)



Grotta



Mantello

Enogastronomia

PASTORI

CULLA

VELO

MANGIATOIA

MANTELLO 

Barbera d’Alba Superiore DOC (Az. Agr. Roccasanta)  
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Olio Extra Vergine ”San Felice” Estratto a freddo 0,5 lt (Frantoio Bonamini) 
Aceto Balsamico di Modena IGP 0,5 lt (Frantoio Bonamini)

“4 Note” Spumante Extra Dry (Montagner)   
Chardonnay Trentino DOP (Cantina Mori Colli Zugna)  
Traminer Aromatico DOC (Montagner)   
Culatellino 0,6 kg (Salumificio Castelli)   
Giardiniera in extravergine d’oliva 280 gr (Frantoio Bonamini)

Trento DOC metodo classico (Cantina Mori Colli Zugna)  
Prosecco DOC Treviso (Montagner)   
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Salatini con sale alle erbe aromatiche di Cervia 230 gr (La Corte di Raffaello)

Champagne Brut Tradition (J.M. Tissier)   
Giardiniera in extravergine d’oliva 280 gr (Frantoio Bonamini) 
Olive snocciolate in olio extra vergine 200 gr (Frantoio Bonamini)

Champagne Brut Rosè (J.M. Tissier)   
Culatellino 0,6 kg (Salumificio Castelli)   
Aceto Balsamico di Modena IGP 0,5 lt (Frantoio Bonamini)



Mantello



Magi

Enogastronomia

CORO

CANTO

GREGGE

MAGI

Rosso di Montalcino DOC (Az. Agr. Caprili)   
Prosecco DOC Treviso millesimato (Montagner)  
Olio Extra Vergine “San Felice” Estratto a freddo 0,5 lt (Frantoio Bonamini) 
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Speck 0,5 kg (Salumificio Castelli)

Chianti Riserva DOCG (Az. Agr. Roccasanta)   
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Olio Extra Vergine “San Felice” Estratto a freddo 0,5 lt (Frantoio Bonamini) 
Aceto Balsamico di Modena IGP 0,5 lt (Frantoio Bonamini)  
Salame filzetta puro suino legata a mano 500 gr (Salumificio Castelli)
Salatini con sale alle erbe aromatiche di Cervia 230 gr (La Corte di Raffaello)

Amarone della Valpolicella Classico DOC (Remo Farina)  
Marzemino Trentino DOP (Cantina Mori Colli Zugna)  
”4 Note” Spumante Extra Dry (Montagner)   
Olio Extra Vergine “San Felice” Estratto a freddo 0,5 lt (Frantoio Bonamini) 
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Giardiniera in extravergine d’oliva 280 gr (Frantoio Bonamini) 
Salatini con sale alle erbe aromatiche di Cervia 230 gr (La Corte di Raffaello)

Brunello di Montalcino DOCG (Az. Agr. Caprili)  
Champagne Brut Tradition (J.M. Tissier)   
Olio Extra Vergine Biologico varietà Nocellara Sicilia 0,5 lt (Funaro)  
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Culatellino 0,6 kg (Salumificio Castelli)



Magi



Oro

Enogastronomia

ORO

INCENSO

MIRRA

Chardonnay Sanct Valentin Alto Adige DOC (St-Michael Eppan) 
Taurasi DOCG (Az. Agr. La Casa dell’Orco)   
Franciacorta Pas Dosè Brut DOCG (Tenuta Moraschi) 
Olio Extra Vergine “San Felice” Estratto a freddo 0,5 lt (Frantoio Bonamini) 
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Culatellino 0,6 kg (Salumificio Castelli)   
Giardiniera in extravergine d’oliva 280 gr (Frantoio Bonamini)

Tignanello Toscana IGT (Antinori)    
Franciacorta Cuvèe Prestige Brut DOCG (Cà del Bosco)  
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Aceto Balsamico di Modena IGP 0,5 lt (Frantoio Bonamini)  
Salatini con sale alle erbe aromatiche di Cervia 230 gr (La Corte di Raffaello)

Brunello di Montalcino DOCG Riserva (Az. Agr. Caprili)  
Champagne Cuvèe Prestige Apòllon Millèsime (J.M. Tissier) 
Vin Santo DOC dell’Empolese (Fattoria di Piazzano)  
Olio Extra Vergine Biologico varietà Nocellara Sicilia 0,5 lt (Funaro)  
Parmigiano Reggiano DOP 18 mesi 500 gr (Caseificio il Colle) 
Culatellino 0,6 kg (Salumificio Castelli)   
Salame filzetta puro suino legata a mano 500 gr (Salumificio Castelli)

Ogni Proposta è contenuta in elegante cantinetta, bauletto o cofanetto, confezionati con doppio fiocco



Oro
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Pigna

Vini

CANDELA

FIOCCO

PIGNA

NEVE

ABETE

GHIRLANDA

Cuvèe del Casato spumante extra dry (Montagner)   
Barbera Oltrepò Pavese DOC “Le Vignole” (F.lli Guerci) 

Teroldego IGT Vigneti delle Dolomiti (Cantina Mori Colli Zugna)  
”4 Note” Spumante extra dry (Montagner)    
Falanghina del Beneventano IGT (Az. Agr. La Casa dell’Orco)

Morellino di Scansano DOCG (Podere Casina)    
Fiano di Avellino DOCG (Az. Agr. La Casa dell’Orco)   
Nero d’Avola Sicilia IGP (Funaro)

2 bt Birra bionda artigianale (San Gabriel)    
2 bt Birra hefe weizen artigianale (San Gabriel)   
2 bt Birra rossa ”Ambra rossa” artigianale (San Gabriel)

Marzemino Trentino DOP (Cantina Mori Colli Zugna)   
Refosco dal peduncolo rosso DOC Lison Pramaggiore (Montagner)  
”4 Note” Spumante extra dry (Montagner)    
Riesling frizzante Oltrepò Pavese DOC (F.lli Guerci)

Chianti DOCG (Fattoria di Piazzano)    
Chianti DOCG Selezione ”Rio Camerata” (Fattoria di Piazzano)  
Chianti DOCG ”Rio Camerata” Riserva (Fattoria di Piazzano)



Pigna



Slitta

Vini

ADDOBBO

SLITTA

DONI

RENNA

SAN SILVESTRO

STELLA

BOSCO

Brunello di Montalcino DOCG (Pietroso)
Retroetichetta personalizzata (Min. 42 pz.) 

Prosecco DOC Treviso millesimato extra dry (Montagner)  
Morellino di Scansano DOCG (Podere Casina)    
Nebbiolo Langhe DOC (Az. Agr. Roccasanta)    
Nero d’Avola ”OMNIS” IGT Sicilia (Funaro)

Franciacorta “Donna Elisabetta””Brut DOCG (Tenuta Moraschi)  
Pinot Nero metodo classico “222 a.c.” Brut DOCG (F.lli Guerci)  
Trento DOC Metodo classico (Cantina Mori Colli Zugna) 

2 bt Nebbiolo Langhe DOC (Az. Agr. Roccasanta)   
2 bt Barbera d’Alba Superiore DOC (Az. Agr. Roccasanta)  
2 bt Chardonnay Langhe DOC (Az. Agr. Roccasanta)  

Franciacorta Cuvèe Prestige Rosè Brut DOCG (Cà del Bosco)  
”4 Note” Spumante extra dry (Montagner)   
Chianti DOCG selezione “Rio Camerata”(Fattoria di Piazzano)

Franciacorta Cuvèe Prestige Brut DOCG (Cà del Bosco)   
Brunello di Montalcino DOCG (Az. Agr. Caprili)

Amarone della Valpolicella Classico DOC (Remo Farina)   
”Pile della Ciaula” Sicilia IGT (Funaro)” 
Riesling Oltrepò Pavese DOC “Fiorfiore” (F.lli Guerci)  
Trentino Bianco DOC (Cantina Mori Colli Zugna) 



Slitta



Scrigno

Vini

SANTA CLAUS

AGRIFOGLIO

VISCHIO

SCRIGNO

FIRMAMENTO

2 bt Merlot ”Formigher” Trentino DOC (Cantina Mori Colli Zugna) 
2 bt Merlot DOC Lison Pramaggiore (Montagner)   
2 bt Merlot Colli della Toscana Centrale IGT (Fattoria di Piazzano)

2 bt ”Vicarius” Trentino Rosso DOC (Cantina Mori Colli Zugna)  
2 bt Gewurztraminer selezione “”Pendici del Baldo” Trentino DOC (Cantina Mori Colli Zugna)
2 bt Nebbiolo Langhe DOC (Az. Agr Roccasanta)

2 bt ”…Rah” Maremma Toscana IGT (Podere Casina)  
2 bt Syrah Colli della Toscana centrale IGT (Fattoria di Piazzano)  
2 bt Syrah Sicilia IGP (Funaro)

Pinot Noir Sanct Valentin Alto Adige DOC (St-Michael Eppan)  
Barolo Riserva DOCG (Guasti Clemente)    
Amarone della Valpolicella Classico DOC (Remo Farina)   
Ferrari Perlè Rosè millesimato (Ferrari F.lli Lunelli)

Sassicaia Bolgheri DOC (Tenuta San Guido)    
Champagne Brut Rèserve (J.M. Tissier)

Ogni Proposta è contenuta in elegante cantinetta, bauletto o cofanetto, confezionati con doppio fiocco
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DISTILLATI



Vigilia

Distillati

AVVENTO

VIGILIA

FESTA

AMICIZIA

MELODIA

ARMONIA

Grappa di Moscato (Distilleria Castelli)   
Moscato Prov. di Pavia IGT vivace tappo raso (F.lli Guerci) 

Grappa di Nebbiolo (Distilleria Castelli)   
Nebbiolo Langhe DOC (Az. Agr. Roccasanta)

Grappa di Arneis (Distilleria Castelli)   
Gatto Nero Sicilia IGP (Funaro)    
Pinot Grigio Trentino DOP (Cantina Mori Colli Zugna)  

Liquore alla liquirizia di Calabria (Montagner)  
Grappa al Miele (Distilleria Castelli)   
”C(i)occole” Biscotti al cioccolato fatti a mano 230 gr (La Corte di Raffaello)

Grappa di Barolo (Distilleria Castelli)   
Grappa di Nebbiolo (Distilleria Castelli)   
Grappa di Moscato (Distilleria Castelli)

Grappa affinata 12 mesi in botti di castagno (Montagner) 
Champagne Brut Tradition (J.M. Tissier)
 



Vigilia



Serenità

Distillati

MUSICA

SPERANZA

SERENITÁ

Grappa di Chardonnay (Montagner)   
Grappa di Moscato (Montagner)    
Franciacorta “Donna Elisabetta” Brut DOCG (Tenuta Moraschi) 
Taurasi DOCG (Az. Agr. La Casa dell’Orco)

Grappa torbata “Torba” (Montagner)   
Franciacorta Cuvèe Prestige Brut DOCG (Cà del Bosco)  
Brunello di Montalcino DOCG (Az. Agr. Caprili)

2 bt Grappa di Brunello Riserva (Az. Agr. Caprili)  
2 bt Grappa di Barolo (Distilleria Castelli)   
2 bt “Vicarius” Trentino rosso DOC (Cantina Mori Colli Zugna) 

Ogni Proposta è contenuta in elegante cantinetta, bauletto o cofanetto, confezionati con doppio fiocco



Serenità



- IVA esclusa
- N:B: L’Azienda si riserva la facoltà di sostituire gli articoli indicati nelle proposte di questo catalogo, con altri analoghi e di pari valore, qualora si presentassero dei cambi di 
modello da parte delle Aziende produttrici o non ci fosse la disponibilità di consegna da parte dei fornitori.
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